Crogueta de carne asada y mostaza /3,50 (unidad)

Ensaladilla rusa de ibéricos /14

Salmon suke, rébano picante y pepino /17

Caballa con pan con tomate /15

Berenjena asada, sardina ahumada, levadura, nata acida y manzana verde /18,5
Cremoso de Foie Gras, moscatel, limon y galleta de cebolla /20
Carpaccio de gamba de la Caleta al ajillo, cebolla y tupinambo / 21
Tartar de atln y huevas de arengque con ajoblanco /25
Bocadillo de calamares /13

Bomba de la Caleta /16

Mixto de fricandéy Comté /16

Canelén de pollo asado /15

Arroz de calabaza, pies de cerdo y anguila ahumada / 26
Vieiras, papada y coliflor asada /26

Suquet de rape con patatas y setas /29

Raya a la meuniere / 26

Lubina soasada con trigo tierno y espinacas / 27

Carrillera de ternera, patata y chalota al vino / 26

Terrina de cordero confitado, berenjena quemada y yogur / 26
Presa de cerdo ibérico con piquillos confitados / 26

Albéndigas de vaca madurada, sépia y patata crujiente / 27
Steak tartar de vaca madurada y yema confitada / 26

Flan de leche condensada con helado de almendra /8

Lemon pie /8

Arroz con leche, pina al curry y helado de coco /8

Mascarpone, albahaca y tomate picante /8

Pan con chocolate, aceite y sal /8

MENU DEGUSTACION / 50 por comensal
4 pases salados, 1 dulce.
Se sirve a mesa completa
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